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Kalendare v dile

Josefa Lady

V kvétnu 1958, béhem projednava-
ni dédictvi po zesnulém Josefu Ladovi,
byl vyzvan akademicky malif a staly
soudnf znalec Jaroslav Pos, aby ocenil
hodnotu autorskych prav patficich do
pozustalosti.

Ve svém posudku také uvedl, ze je
pfirozené a v praxi potvrzené, ze s po-
stupem Casu a nastupem novych vytvar-
nych hodnot se moznosti novych vydanf
znacné zmensi a nelze ani vyloucit okol-
nosti, které nova vydani témer vylouct.
Jako jeden z prikladl jmenoval i kalen-
dére, které budou jisté odsunuty novy-
mi. Dnes ovéem mdzeme konstatovat,
Ze se znalec hluboce mylil.

Kalendare hrdly v Zivoté i dile Jose-
fa Lady vyznamnou roli. V jeho détstvi
i malitskych zacatcich, jak mnohokrat
vzpominal ve svych autobiografickych
knihdch, to byly pravé kalendére, které
prispély k rozvoji jeho nesporného ta-
lentu. Kalendare, velmi ¢asto vojenské,
slouzily v dobéch jeho mladr jako jeden
ze zdrojd informaci, co se u nas a ve
svété déje, obsahovaly rozlicné ilustra-
ce, povidky, inzeraty, nazorové polemi-
ky a plno ddlezitych sdélenfi, napfiklad
kde se konajf rlizné trhy. Tyto kalendare
byly velmi pozorné ¢teny a vétsinou si je
postupné puijcovala cela obec.

Neméné ddlezitym vyuzitim tako-
vého kalendére byla podle vzpominek
Josefa Lady moznost vyzdobit svymi
kresbami bilé stranky, ale az poté, co
si brozuru vsichni precetli. Nenf proto
prekvapenim, ze pfi obrovské siti svého
dila se stal i on ilustrdtorem, ktery pravi-
delné prispival svymi kresbami a nékdy
i textem do mnoha kalenddrd rozlic-
ného zaméfent. Zjistit presny pocet je-

MALIR JOSEF LADA NA SNIMKU Z ROKU 1936.

ho pfispévkd neni mozné, pfipomenme si zde proto alespon
nékteré.

Napfiklad Humoristicky kalendd¥, vydany Veselou Pra-
hou v roce 1908, obsahoval Ladova i pozdéji stale velmi
oblibend ctyfi ro¢ni obdobi. Dalsi jeho ilustrace obsahuje
Kulikav vesely kalenddr z let 1914, 1915, 1916 a 1926 ¢i Pil-
nackav kalendér pro hospodynky z roku 1928. Celostranko-
vé barevné ilustrace vidite na obalkdch Narodniho kalendat
z let 1934 a 1935, Kalenddre Zemédélskych novin a Be-
sedy nasi rodiny z roku 1947. Ze stejného roku pochazejf

4




Vewrat krale
nasich rek

MLICAK LOSOSA OBECNEHO

Jen maloktera ryba je svazana s historii nasich predku tak,
jako losos obecny (Salmo salar). Od nepaméti se velké, stiibrité
zbarvené ryby vracely kazdym rokem z mofte, aby zmé¥ily sily
s dravymi pefejemi nasich fek. Kdo dnes nap¥iklad tusi, Ze pi-
vodni nazev Ohfe znamenal v jazyce Keltii Lososi feka? Vydej-
me se po stopach ryby, ktera pivodné obyvala téméF vSechny
ceské reky.

Cestu zacnéme v Sirokém Usti feky Labe, pobliz dnesniho
Hamburku. Zde se kazdym rokem nékdy na pocatku zimy zacali
shromazdovat lososi, aby podnikli spole¢nou cestu az k prame-
n&im Otavy, Vltavy, Orlice ¢i Ohfe.

Prvnf lososi se kazdoro¢né objevovali u Litoméfic jiz zacatkem
Gnora; po cesté, kterd trvala ptiblizné 42 dnl a méfila kolem 800
kilometrd. Natrdlisté (mista, kde probihalotfeni) vsak ryby pfiplou-
valy teprve v fijnu, vétsinou zna¢né pohublé, nebot lososi v pri-
béhu cesty proti proudu nepfijimaji Zddnou potravu. Rada ryb po
cesté bud’ zahynula, nebo byla chycena rybéfi, mlyndfi ¢i pytldky,
pro které v dobé tahu predstavovali lososi snadno dostupny zdroj
potravy Ci penéz.

Vzestup a pad

Mezi prvni pisemné zdznamy o lovu lososa v Cechéch patif Lis-
tina Doksanska z roku 1226. V ni kral Premysl 1. ,daruje klasteru
Doksanskému mimo jiné i lososy své ze vsi v Zélezlich a jinych
voddch k nim pfislusicich”. V nékterych letech byly tahy losost
tak silné, Ze je zaznamenali dobovi pisafi do svych kronik. Tak
se napfiklad dozviddme, Ze 31. cervence roku 1432 se k Hradci
Kralové dostavilo takové mnozstvi losost, Ze je fecisté nemoh-
lo pojmout. Kronikar doslova poznamenava: ,Labe se rozvodnilo
a v polich a lukdch se viélelo tolik velkych losost, Ze jeden pro
druhého nemohli z mista. Lidé na né bézeli se sekyrami, s kordy,
s ostipy co na zver.” Takové mnozstvi kvalitnich ryb nezstalo
dlouho bez povsimnutf a na prvnich jezech postupné rostly stale
dokonalejsi lososnice a jind lapadla. Pivodni dievéné jezy nahra-
dily pevnéjsi, kamenné, a kolem lososa se zacala svirat smycka.

Pr&imyslova revoluce nepfinesla ¢eskym zemim pouze pokrok,
ale i vyznamny Gbytek kdysi tak silné lososi populace. Prudce
vzrostlo znecisténf fek, otravy se staly pravidlem. TéEméF na vsech
tocich soucasné zacaly vznikat pily, moderni pohyblivé jezy
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V jedne chalupe maluji kraslice
t¥l generace

Jesté pred par desitkami let byly
Vnorovy na Hodoninsku pred Veliko-
nocemi jako po vymfreni. V obci totiz
snad nebylo chalupy, kde by se ne-
malovaly kraslice. Malérecky se pak
v predvelikono¢nim pustu vydavaly
kiehkou krasu prodat do vétsich mést
a tam, kde se tradice neudrzela. Po re-
voluci se i zde mnohé zménilo. Dnes
se uz najde jen malo nadsenct, ktefi
pokracuji v uméni svych predka.

Vyjimkou je rodina Zakovych, kde v jednom domé maluji
kraslice hned tfi generace. ,Vdala jsem se sem v jedenadva-
ceti letech ze Zarazic. Prestoze jsou to necelé dva kilometry,
kraslice se tam nemalovaly. VSechno mé proto naucila manze-
lova maminka. Zacinala jsem s tradi¢nimi batikovanymi vzory.
Jak rostly dcery, zacaly malovat také a ted' uz se zapojily i dvé
vnucky, které jsou velmi sikovné,” prozrazuje sedmdesétileta
malérecka Marie Zakova.

Ptfi svém hlavnim zaméstnani prodavacky malovala dlou-
hé roky kraslice pro tehdejsi Ustav lidové umélecké tvorby.
Ten byl ale v devadesatych letech minulého stoleti zrusen
a lidovi umélci zlstali svym zplsobem bezprizorni. Po krds-
nych kraslicich byl oviem zdjem stéle, takze se nasli jini od-
bératelé. Dnes mohou uméni rodiny obdivovat nejen doma
v Ceské republice, ale také v Némecku, Anglii, Americe a do-
konce i v Japonsku.

Babicka s dcerami a vnuckami dokaze na vyfouknuta vajic-
ka ztvarnit tficet nejriiznéjsich vzorl ze vSech moznych regio-
nd. Do préce se spolu s Zenami zapojuji i muzi. V rodiné totiz
panuje velka délba prace. Dédecek Martin Zak déla vyvrtéva-
né krajkové vzory, které do skotrapky kouzlf jemnou vrtackou.
Zet Pavel Petrucha zase pfipravuje ,vyfuky”. Moznd jen ma-
lokdo vf, Ze se musi kvl desinfekci kazdé vyfouknuté vajicko
osetfit savem. Kraslice, které putuji do zemf Evropské unie,
malérecky maluji ekologickymi, vodou fedénymi barvami.

,Kolik jsme uz mohli v nasem domé namalovat kraslic? Bu-
dou jich statisice,” odhaduje s Gismévem na tvéri pétactyfice-
tiletd Marta Sovkovd. ,Vystavy nedéldme. Pravidelné se uz ale
dlouhé roky Gcastnime predvadécich akci v hotelu Intercon-
tinental v Praze. Tam jsem se sezndmila s Japonci, ktefi jsou
velmi milf lidé. Jeden rok jich k Z4akém do Vnorov dokonce
prijel cely autobus. ,Museli jsem se pfipravit, protoze bychom
jinak tolik lidi nezvladli. Stoly, Zidle a nadobf jsme si vypdijcili
z obecniho dradu. Den predem jsme napekli masové rolady
a kolacky. Nechybélo ani cukrovi, slivovice a vino. V kuchyni
byly takové improvizované svédské stoly,” vzpomina se smi-
chem pétactyficetileta dcera pani Zdkové Marta Sovkova.

Prijezd a dvorek se zase proménily v dilnu. Sviij um pred-
vadély babicka, dcera i dvé vnucky. Japonci si chtéli vSe sa-
mi vyzkouset. Zeny je sezndmily s réiznymi technikami. Hosté
z daleké zemé viechno obdivovali. Malérecky odménovali po-
tleskem, neustdlym uklanénim a dsmévy na tvari. Nejvice se
jim libily zelené, cervené a modre batikované kraslice. Velky




PrazSkalminiaturat (8 .z 1L

Nase zemé dnes patii ke kynologic-
kym velmocem, mnozstvi a kvalita pst,
ktefi se u nas chovaji, je ohromujici.
Piesto neni mnoho psich plemen, jimiz
bychom se mohli pochlubit jako svym
narodnim dédictvim. Oficialné uzna-
na jsou vlastné jen dvé: cesky fousek
a Cesky teriér. Ale diky riiznym zapa-
lenym nad$enctiim se postupné prosa-
zuji i dalsi, zapomenuta nebo poloza-
pomenuta, vyhynula ¢i obnovujici se.
Nejvétsimu zajmu verejnosti se z nich
v posledni dobé bezpochyby tési praz-
sky krysafik.

Urcité uz jste ho také nékdy na vlast-
ni oci spatfili: onoho mali¢kého krehouc-
kého pejska s velkyma usima, vétsinou
v Cernotfislové barvé, kterého lidé tak ra-
di nosf v naruci, ackoliv on byva pfipra-
ven postavit se tfeba celému svétu. Nebo
to alespon naznacuje svym pronikavym
stekotem a nebojacnym vystupovanim.

Psi David

Prazského krysatika bychom mohli
pravem oznacit za Davida psf fise. Ac-
koliv patii k viibec nejmensim existuji-
cim plemendm (mensi uz je jen Civava,
i kdyZ ani to nemusf byt vzdy pravda, pro-
toze lecktery krysafik je nepatrnéjsi nez
lecktera civava) a dosahuje velikosti jen
mdlo pres dvacet centimetrl v kohoutku
a hmotnosti kolem dvou kilogramd, je to
velmi bystry, neohrozeny pes, ktery si ne-
nechd vsechno libit. Patfitaké k vybornym
hlida¢im. Usmivate se? Ale krysafikovi
sjeho mimoradné bystrym sluchemarych-
lymi reakci na kazdy Selest se skutecné
mélokteré jiné plemeno vyrovna. Jist€,
nemuizete od ného cekat, Ze zlodéje strh-
ne k zemi nebo zadrzi vlastnim télem, ale
ze ho véas ohlasi pronikavym stékotem,
na to se mdzete spolehnout.

Krysafik nenf zadnd babovka. Je to psik
atleticky stavény, mrstny a rychly. Nenf

pro néj problém vyskocit svému panovi pfimo do ndruci nebo
ho doprovodit na celodennf tife — samoziejmé, pokud je fadné
trénovany. Pokud ne, budete ho muset obcas nést v batohu...

Blize nez ke zminovanym ¢ivavdam ma krysarik k hladkosrstym
pinctm. Ostatné kdysi tak popularnf ,ratlik”, tedy maly hladko-
srsty pejsek pouzivany uz pred staletimi k chytdni mysi a potka-
nl a v 19. stoleti ozdoba méstanskych salond, patfil k bezpro-
sttednim predchldctm krysarika. Vzdyt i ten ndzev je stejny:
némeckeé slovo ,die Ratte” znamena Cesky krysa, a tak ratlik je
jen jind jazykova podoba slova , krysafik”.

Predkové v koriskych stgjich

Vsichni pincové od statného dobrmana pres némeckého
a trpasli¢iho pince az po krysafika jsou dynamicti, sportovné
zalozenf psi se zdravym venkovskym kotinkem. Navazuji totiz
na tzv. stajové pince, totiz na obycejné vesnické hafany, ktefi
na venkové prespavali v konskych stajich a hubili tam Skodli-
vé hlodavce, zdroven ale také hlidali usedlost i s pfilehlymi po-
zemky, prondsledovali kuny a kocky a doprovézeli své pany
pfi cestach na trhy a za obzivou. Nejmensi z nich, pfedchddci
krysatikd, se postupné zacali vydavat svou vlastni cestou diky
své roztomilosti a schopnosti obmékcovat lidska srdce si ji na-
8li i do vznesenych domdcnosti. Nejcastéji zminovany je v této
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KALENDAR OBECNY

1 ST | & Linda, Samuel |  sv. Jilji Linda, Jilji, Bolek

2 CT Adéla sv. Justus Adéla

3 PA Bronislav sv. Rehof Veliky Bronislav

4 SO JindFiska sv. Rozélie Jindfiska, Jindra

5 NE Boris sv. Viktorin (Vitézslav) Boris, Larisa

6 PO Boleslav sv. Magnus Boleslav, Boleslava

7 uT Regina sv. Melichar Grodecky Regina

8 ST | @ Mariana Narozeni Panny Marie Narozeni Panny Marie

9 CT Daniela sv. Petr Klaver Daniela

10 | PA Irma bl. Karel Spinola Krasava, Irma

11 | SO Denisa sv. Emilian z Vercelli Denisa, Diviska

12 | NE Marie Jméno Panny Marie, sv. Quido Marie

13 | PO Lubor sv. Jan Zlatousty Lubor

14 | UOT Radka Povysenti svatého kize Radka

15 | ST | P Jolana Panna Maria Bolestna Albin

16 | CT Ludmila sv. Ludmila Ludmila

17 | PA Nadézda sv. Kornélius a Cyprian, sv. Bellarmin Bohunka

18 | SO Krystof sv. Josef Kupertinsky Krystof

19 | NE Zita sv. Januarius Janus

20 | PO Oleg sv. Ondrej, Pavel a druhové Oleg

21 Ut Matous sv. Matous Matous evangelista

22 | ST Darina sv. Mofic a druhové Mof¥ic, Mauricius

23 | CT | O Berta sv. Pius z Pietrelciny Hostislava

24 PA Jaromir sv. Gerard (Jaromir) Jaromir, Jaromira

25 | SO Zlata sv. Kleofas Zlatuse, Aurelie

26 | NE Andrea sv. Kosma a Damidn Andrea, Ondrejka

27 PO Jonas sv. Vincenc z Paula Kosma a Damian

28 | UT Den ceské stat-|  sv. Vaclav kniZe Vaclav 929-935
nosti, Vaclav

29 | ST Michal sv. Michael, Gabriel a Rafael Michael, Michal

30 | CT Jeronym sv. Jeronym Jeronym, Jarolim
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Poveést o pocatku pestovani brambor

v ceském

Horské méstecko Prebuz lezi ve vy-
§i skoro 900 metri, kde v rozlehlych
mocalech prameni feka Rolava. Zemé-
délstvi se zde nikdy nevedlo. Jen vzac-
né bylo vidét zahony ovsa ¢i brambor.
Zikladem nékdejsi slavy a vyznamu
Prebuzi byla nalezisté kvalitniho cinu.
Ta sem privadéla obyvatele jiz od 13.
stoleti. Z hornické osady vznika v ro-
ce 1553 mésto (horni), kterému pak
v roce 1672 udélil Jan Hartvik Nostic
soudni pravomoc a znak. Obdobf roz-
kvétu mésta ukoncila ticetileta valka.
Po ni i tady nastal dpadek a pozvolny
zanik hornické cinnosti. Mésto zchud-
lo a Zivot v ném byl velmi tvrdy.

Zvlasté za drsnych zim, kdy vyska
snéhové pokryvky se méfila na metry,
byvalo méstecko dplné odfiznuto od
okolniho svéta. Obili se zde pro drsné
podnebi nikdy nedafilo, ale zato bram-
bory se tu zacaly péstovat velmi brzy.
Historik Schaller zaznamenal, Ze pésto-
vani brambor na Prebuzi zaved| Dr. Da-
niel Josef Ignac Mayer, a tim se zaslouZil
o zlepsenf obzivy zdejsich obyvatel.

Igndc Mayer z Mayernu se narodil ve
Vartenberku v Cechéach roku 1656. Stu-
doval v Jiciné a Praze, kde byl vysvécen
na knéze. Jako mlady misiondr pfisel do
Prebuzi, aby zdejsi evangelické obyva-
tele privedl ke katolickému vyznani. Se
svymi farniky snasel dobré i zIé. Oblibili
si ho a nejmenovali jinak nez ,nés otec
Jusef”. Od 6. dubna 1679 do 20. listopa-
du 1684 presvédcil 394 luterand. Svou
vymluvnosti a u¢enosti brzy vzbudil po-
zornost patrona kostela, tehdejsiho nej-
vyssiho kanclére v Cechéch, Jana Hart-
vika Nostice. Jeho zdsluhou se Mayer
stal fardfem v Hroznéting, sekretdfem

Krusnohovri

cisafského vyslance Antona Jana Nostice, prelatem a proto-
notarem kapituly sv. Vita a asesorem arcibiskupské konsistore.
Roku 1711 byl jmenovén papezem Klimentem XI. titularnim
biskupem tiberidskym a roku 1731 prazskym arcibiskupem.

PoslySme, co vypravuje zdejsi povést: V tom case se prebuz-
skym obyvateldm vedlo velmi spatné. Hornictvi jiz mdlo vynd-
Selo, casto nebylo na chléb, nouze pak byla tyden od tydne std-
le vétsi. Pomoc odnikud nepfichdzela. Nezbyvalo nez odevzdat
se osudu. Tehdy Zil v Pfebuzi muz jménem Filip Rolz se svymi
dvéma jiz odrostlymi syny. | oni trpéli nouzi a otec casto vzpo-
minal: ,Kdyby tady byl jesté otec Jusef, ten by jisté védél rady
a pomoc by nalezl.”

Vedéli o povyseni svého prvniho duchovnrho, ale cesta do
Prahy byla dalekd. Nakonec se oba synové rozhodli, Ze se na
cestu do hlavnitho mésta prece jen vydaji, vyhledaji pdtera Jo-
sefa a pozddaji ho o pomoc.

Cestou byli casto zadrZovdni, nebot budili pozornost svym
ndpadné odlisnym oblecenim, jesté castéji vsak pro svij zvldstni
horsky jazyk, kterému nikdo nerozumél. | v Praze se tézko do-
mlouvali. Ptali se na knéze Josefa, ktery Zil drive mezi nimi, ale
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Chladnokrevnici

CESKOMORAVSTI BELGICTI HREBCI BINGO A BRUT

Ceska republika je po svété znama hlavné starokladrub-
skymi konimi, ale jiz malokdo vi, Ze ma také sva plemena
chladnokrevnika. Jsou jimi originalni ¢eska plemena cesko-
moravsky belgicky kan a slezsky norik a rakouské plemeno
norik.

Historie téchto plemen je do roku 1970 rozdilna, ale v le-
tech 1970 az 1990 byla vsechna vedena jako cesky chladno-
krevnik. Diky zméné rezimu se zmén dockal i chladnokrev-
ny chov. Koné byli na zakladé genovych analyz rozdéleni do
tH populaci — ceskomoravsky belgicky kén (CMB), slezsky
norik (SN) a norik (N) a byly pro né vypracovany fady ple-
mennych knih. Nejkvalitnéjsi ¢ast populace slezského norika
a ¢eskomoravského belgika je od roku 1996 zafazena do ge-
netickych zdrojd. Noricky kin nenf tuzemskym plemenem,
a tedy neni do ceskych genetickych zdrojli zarazen.

Slezsky norik

Slezsky norik je nendroc¢ny pracant, ktery je dobte pfizpd-
soben mistnim pomérdim a nevyZzaduje zadnou sloZitou pé-
¢i. Pocatek plemene se datuje na konec 19. stoletf, kdy vy-

vstala potreba silnych koni pro préci
v zemédeélstvi a ceské tézké teplokrevné
klisny zacaly byt pfipoustény norickymi
hrebci a obcas také norfolskymi klusé-
ky. Za zakladatele slezského norika se
povazuje importovany hiebec 419 Bra-
vo. Dalsi generace po ném jiz jako slez-
skd noricka krev pochézela z jeho syna
hrebce Bravo Natz a ze slezské norické
klisny 230 Alma. Tato vyznamna linie se
udrZela v chovu az do padesatych let
20. stoletf.

Slezsky norik ma stfedné velky az vel-
ky obdélnikovy ramec. Hlava je velka,
suchd, uslechtila s ovdlnou oc¢nici a né-
kdy mlze byt i mirné klabonosé. Krk
je vysoko nasazeny, stiedni az dlouhy.
Kohoutek byvd méné vyrazny. Vydat-
ny i prostorny chod umoziuje dlouha,
dobfe zalhlena lopatka. Slezsky norik
ma dlouhd, dobfe vazana bedra, mo-
hutnou, stfedné sirokou, dlouhou, oval-
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Medovina byla v historii vzdy povazovana za napoj
bohu, krali a hodnostaft. Poznaly ji uz davné civilizace
— Slované, Vikingové, Keltové i africké kmeny. Je povazo-
vana za jeden z nejstarsich alkoholickych napoji vibec.
Podavala se pfi vyjimecnych prilezitostech, pfi kmenovych
slavnostech apod.

V stoletich byla medovina vytlacena do pozadi zejména
kvili rozsitent levngjsich ndpojt, tj. destildtd, vina a piva. na
vyrobu pravé medoviny se pouziva jako zdklad jedna z nej-
drazsich surovin, a to vceli med. Proto v minulosti, stejné ja-
ko dnes, nemohla medovina cenou konkurovat masovéjsim
ndpojim. V poslednich letech vsak zdjem o tento slavnostni
napoj vyrazné stoupa. Ziskava si priznivce diky svoji tradici,
pfirodnimu charakteru, nizkému obsahu alkoholu a také kva-
litnéjsi nabidce i dostupnosti. Svoji nékdejsi noblesu si vsak
stdle zachovava. Stdle castéji se pouziva jako aperitiv, dezertni
ndpoj nebo jen tak zpfijemnuje chvile pohody.

Cit a uméni

,Vyroba medoviny je pomérné snad-
na. Pravd medovina je kvasend a v mi-
nulosti ji vyrdbéli zpravidla jen vce-
lafi. Pouzivali jednoduché metody.
Sladkost se napfiklad méfila pono-
fenfm slepictho vejce, skladovali ji
v drevénych sudech, hlinénych nado-
bach a nékde dokonce v kozenych mé-
Sich jako vino. Dnes je situace jind. Re-
nomovani vyrobci pouzivaji nerezové
nadoby, moderni pristrojové a labora-
torni vybavent, fizeny zplsob fermen-
tace. Technologie vyroby musi odpovi-
dat pfisnym podminkam Evropské unie
a splnovat pozadavky na kvalitu. Pokud
vsak chceme vyrobit spickovy produkt,
ani soucasna nejmoderné;jsi technologie
se neobejde bez zkusenosti. Medovina
jako prirodni produkt vyzaduje kus ci-
tu a umént, kde technika je jen pomoc-
nikem pfirozenych procest vyroby,” fi-
ka Rado Opalek, jednatel spolecnosti
Vcelco, s. . 0., Trnava a stru¢né vysvet-
luje vyrobni postup.

Cas kvadeni a zrani

Med se rozmicha ve vodé a kratce po-
vaff. Vznikne tzv. sladina, ktera obsahuje
velky podil medu. Na sto litrd medoviny
je potfeba asi 50 kilogram& medu, pfi-
tom jedinecnost kazdé medoviny spo-
¢iva podle Rado Opalka ve vybéru me-
du a v kvalité vody. Sladina se precerpa
a ochladf na fermentacnf teplotu. Prida-
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